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3C far e Rindfte ß c hsuyy e
mit Tinfage

6,5o¤ ,

fr artz ö s ß c fre Zw ie 5 e fsuyy e
vruit 3{risecroutott
6r5oe At, C, r, t-, r,s, q

Jvl aiftinder {omat ensuyy e
mit (üyferchen
6r5oe t,3, +, Ar, r

'l.lng arß c fie Qufas c fi"suyy e
6r5oe t,2,3, At, L

3(feiner Safatteffer
aus cfem hauseigenen Qarten

5rOO¤ t,,t, L, G,.l

Scfr:weizer ß,ästi
mit g er ciuc her t etn -t ac hs, ß fat t s a fat un[ D i [[- S enf- S auc e

12r5O¤ t, j, At, c,,D,l

S ec fi.s Q arnb as in Kr futterr afims cüuc e
mit Schlnfr"en, Charnyignons tmf ßrot

14r5O¤ t, s, At, ß, G, H
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Syagfretti ,,Agio Ofro"
mit Cherrytornaten in Knobfauch

13,50¤ A,

Syagfietti d fa Carhorlnüra
mit Scfünkenwürfe[ in Sahne-Ti-Legie?'ung wr{ gerie1etten ?annesan

l4tOO¤ t, j, 5, At, C, e, L

Jvlit Qarnefen
17,9O¤,8

Syaghetti mit Lachs
in 3{ummersauce un{ Syinat mit geriebenetn ?arntesclrl

19'5O¤ t, a, At, C, G

Sqlare

S a fat t e ffer,, SCnusy er hri frnc flerl"
S a fat ausw ah I mit Fnusyr ig en S{cihnc hens tr eifen in C ornf fa"k e s -? anaf,e

rnit ßrot un{ ßutter
l615oe t, q, At, A:, c, G, r, J

S afatte ffer,,Sw eet C frifr"
S afat ausw ah I mit ? ut e n s t r e ifen in ?fanneng etnüs e

tnit ßrot und. ßutter
l6rgoe t, At. q, c, E, r,.r

Safatteffer ,,Chefin"
mit gebratenern lloastbeef, Zwiebefrt, Chatnyignons, ßrot unf, ßutter

2Or5O¤ t, 4, A4 C, E, r, J
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S cnnr:tN - S fqalir,äte*t
^l{iener Art

1J,pO¤ s1,6

ßuday e s t er sü$-s aur e ? ayri6as 6auc e
7§1§O¤ n1,7

Cfiarnyignon d ta crörne
15'9O¤ At, C, Q

?ariser Art
rnit 

"felfersauce15'9O¤ At, C, L

3{awaä
tnit Anartas - Curry s auc e

l5rgO¤ At, L, Qj, L

ßauern Art
mit gescfrmorte n Zw iebe fn

16,50¤ s,,6

Scfinitzef a ta Cfref
mit Thunfisch un{ Cannembert ü1erbackerL arl Tlahtnsauce

1719O¤ t,4, At, c, D, (i, r, s

S c fiw eiz er ß,nfrrns c hnit z e I
rnit SchinQ.en. un{ 3{cise üierback"en an Thymian-Ilalimsa-uce

l7rgO¤ 1. 3..t, Ar, L. G, L

Zu den Qericfrten retcfren wir einen gernischten Safat und"wahfweise ?omrnes frites,
ßrat Q.art offe hU Xr o fr.ett en oder ßutt ereß.
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Rurnysteat - 2oog
mit Krciuterbutter 23,50¤ c

mit tfffirscluce 25,50¤ r, j:

S trin{6 erg,, Zw ie 6 e [- S enf- J(rus t e" 2 7, g o ¤ o,,.,

Rtnnysteat - 25og
ruit 3{rciuterbutter z6,90¤ o

wit 
"feffirscluce 

2g,go¤ r,t
S trinf,h erg,, Zw ie 6 e [- S enf- J(rus t e" 3 2, 5 o ¤ 

^,,,

Zu urueren SteaLs reichen wir einen gernßchten Safat.
eß feitage Eönnen Sie zwßcfr.en ßratüartoffetn"

?ommes frites, SCro6etten un"d Xartoffih. wrifr.fen-

Scfrweinefitet
rnit Charnyignon a [a. crörue, J(artoffeffr.roketten unf,

einen gemischten Safat
22r5O¤ t,4, At, L, G, r, l

S c frnv einefitet,,fruc frt ig "
mit früchten in Currysallce, {azu ßutterreis und

einen gemischten Safat
22tgo¤ t, q, At, C, G, r, s, L
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Senner ßiisti
mit SchinZ.en, Chamyignons a fq Cretne tm[ Kcise ü\erbac6.en

10r5O¤ t, E, a, At, C, G,

S enner ß,ästi,,G rirtnerin Art"
mit lomaten wt[ Kcise üderbacfr.en

70'5O¤ t, s, +, At, C, G,

Qebacderler Camembert
mit ?reisefheer-Sahne an einer Obstgarnitur tnit ßrot unfßutter

lOtSO¤ t, a, At, c, G, lH

SyecEyfannÜucfien
mit einetn gemischten Safat

11r5O¤ t, s, a, At, C, 6, J

3{aus g ernac fit e ßr atw ur s t
mit ßratt.artolfeht und eitlern gernischten Safat

72t5O¤ r, ,t, C, G,.l

Tegarte 
"fannemeüterrarles Qernüse in OI gebraten an 3{artoffefsya"ften,

auf ^lVunschmit einer Sauce lfwer'Waht
14r9O¤ t, a,6,6, r, L

Qerirucfterter Lacfis
mit ß.ö s t i, ß fat t s a fat un I ll i tt- S enf- S AILC e

16r5oe t, t, At, c, D, J
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fore[fe ,,1v|üfferin"
rnit SchwenZ.F.artoffefn dazu einen gemischten Safat

19r5O ¤.t,t,c,ro,l

f or e ffe,, 3{oy ertfra.g ert"
rnit g e br at enen n4 ande [n, S c [r:w en F" fr. ar t olfe tn f,a-zu einen

gemiscfiten Sa[at
2Or5O ¤ r,",r,G,!H,r,s

3{a.mbur g er ? anrtfis c fr
in Ditt-Senf-Sauce, ßratfr.artolfefn un{ einen getniscliten Safat

2Or5O¤ t, a, D, Q, r, t, L

Zwei Dora{enfifets
auf toruatisiertem Qetnüse na"ch Art f,er ?rovetrce

un{ Rosmarin-Kartffifn
27r§O ¤ s1

g e 6r at erler Zander auf ß fattsyiruat
mit liaus g errtac ht en Ilö s t is unf, Kr a" 6 6 ens auc e

23r9O ¤ -n,,,3, c,,D, L, E

ßo t 5 ar s c frfi fe t,, J<r ci'ttt er - JCrus t e " ü 6 er 6 ac E en
wLit ScftwenLfr.artoffifn und einen gemischten Safot

22r5O ¤ t, s, At, D, ei, r, L

Lacfrs auf 3{urnmer-?ayrifr.a Sauce
rnit Scfrwenkfr.artoffefn un{ einen 7erniscftten Sa.ht

24'90 ¤,, r,,8, c,D, q, Ll, L
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Couye Dainernart
Taniffeeis tnit SchokofadensoJ3e und Sahne

6r5oe n, c, G, !t{

3{ei}e -tiebe
Taniffeeis mit heiJ3en i(irschen und Sahne

7,5O¤ *, c, o

SCroEartt-ßecfrer
Taniffeeis rnit Tierfifr.ör unf Sahne

7r5O¤ 4, c, G,3{, L

fulousse au Cfrocofat
mft n4arziyansauce, ßirnenfcicher unf, Sahne

8,goe c, G,:H,6

Cröyes ,,Qran[ lvlanti,er" mit Orange
Taniffeeis un{ Sahne

Srgoe At,4, C, G, j{ L

fiw unseren fr.feinen Gciste

Of"f der Schrteernatwl
Taniffeeis, Sahne uncf Sunten Streuseftt

4'5O¤ a, c, G, :tt
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